
8h00 – Accueil des participants autour d’un café
Allocution Pierre-Philippe Trinez - Président de l’Association des Œnologues de Bordeaux
Allocution Margot Ducancel - Fondatrice Rouges aux Lèvres - Présidente de la 23ᵉ Matinée des Œnologues de
Bordeaux

Exploration du microbiote du sol et des feuilles pour identifier des biomarqueurs microbiens de la santé
et du rendement de la vigne
Paola Fournier - Chercheuse post-doctorale - UMR SAVE - Institut des Sciences de la Vigne et du Vin

Analyse et modélisation des réponses à des contraintes combinées (eau, azote, carbone) selon le matériel
végétal et les pratiques
Martha Violet - Doctorante en écophysiologie et physiologie végétale - UMR LEPSE - Institut Agro Montpellier

L'innovation variétale vigne, quelle offre ? quelles perspectives ?
Laurent Audeguin - Direction recherche innovation Matériel Végétal - IFV

10h10 - PAUSE

Expression aromatique de nouveaux génotypes tolérants au mildiou et à l’oïdium
Marie-Amélie Alayrac - Doctorante - UMR Œno - Institut des Sciences de la Vigne et du Vin

Cépages alternatifs pour une production vinicole ancrée dans le vivant : Perspectives nord-américaines
Karine Pedneault - Professeure agrégée - Université du Québec en Outaouais 

Témoignages et table ronde sur les méthodes culturales
Le surgreffage - Christophe Dumas - Dirigeant chez APROVITI
L'Hydrologie Régénérative au cœur de l'Agroécologie en viticulture - Alain Malard - PERMAVINEA
Les nouveaux itinéraires techniques en Gironde : la taille mécanique et l'auto-palissage - David Clerdan -
Conseiller viticole et agroéquipement  - Responsable du site MATEVI FRANCE / Chambre d’Agriculture

12h15 - Dégustation libre de vins issues de variétés résistantes et Resdur

12h45 - repas

Ravageurs invasifs : cas de la cicadelle africaine et du scarabée japonais
Lionel Delbac - Ingénieur d'Etudes - UMR SAVE - Institut des Sciences de la Vigne et du Vin

Table ronde - Comment s'adapter, se diversifier et valoriser chaque goutte ?
Du vin aux nouvelles boissons : quelles frontières demain ? - David Schneider - Directeur - DSIB Consulting
Comment vivre une expérience en dégustation dans le cadre d'une diversification? - Elodie Gratuze -
Responsable de la Sommellerie - Cité du Vin 
Nouveaux produits à base de vin – Sylvie Courselle – Château Thieuley

Level  SALVA (souche spécifique de Suhomyces pyralidae) : solution originale et innovante de bioprotection
pour contrôler Brettanomyces dès la vendange
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Professeur Benoît Divol - Responsable du département de viticulture et d'œnologie - Institute of Wine Biotechnology
de Stellenbosc - Afrique du Sud

Diversifications et complications, attentions aux déséquilibres !
Vincent Renouf - Directeur Général - Laboratoire Excell

Le rôle des vitamines dans la fermentation des vins : avancées récentes et impact des pratiques
œnologiques sur la composition vitaminique des moûts
Hervé Alexandre-Maria - Directeur de l'Institut Universitaire de la Vigne et du Vin Jules Guyot - Université de
Bourgogne

L’accompagnement au changement

16h35 - Conclusion de la 23ᵉ Matinée des Œnologues de Bordeaux
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